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	Lista de restaurantes
	Camboya
	Recomendación Lista de restaurantes

	Norte de Camboya
	Centro de Cambodia
	La cocina del centro de Camboya es el corazón de la gastronomía jemer, conocida por su equilibrio de sabores dulces, ácidos, salados y amargos. Esta región, hogar de Phnom Penh y las fértiles llanuras del Mekong y la savia de Tonlé, cuenta con una rica variedad de peces de agua dulce, arroz y hierbas aromáticas.
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